deACEITUNO

BASES DEL | CONCURSO DE COCINA
“GASTRONOMIA DE CANILLAS”



|- BASES
1. Introduccion

El nacimiento de este certamen responde al objetivo de reconocer, dignificar y proyectar el
valor gastrondmico del Chivo de Canillas (chivo lechal malaguefo), uno de los productos
mas identitarios de la despensa malaguefa.

Criado en un entorno de tradicidon ganadera y vinculado histéricamente a la cocina
tradicional malaguena, el chivo lechal representa equilibrio, sabor y territorio. Su carne
tierna y delicada ha sido durante generaciones simbolo de una tierra y una forma de
entender el entorno, la cocinay la tradicion

Con este concurso se pretende invitar a los futuros profesionales de la gastronomia a
reinterpretar este producto desde la técnica, la sensibilidad y el respeto por su origen. El
Chivo de Canillas debera ser el protagonista del plato presentado, sin perder su identidad
ni su esencia. Ademas, se valorara el empleo en la receta de la morcilla canillera, otro de
los grandes productos que representan la despensa de la localidad.

La organizacidon promueve una cocina basada en el producto, en la temporalidad y en los
principios de la Dieta Mediterranea, entendida como patrimonio cultural y gastronémico,
poniendo especial foco en los productos de la despensa malaguena.

2. Participantes

Podran participar alumnos y alumnas de Escuelas de Hosteleria y Formacién Profesional
de Cocina de la provincia de Malaga y alumnos y alumnas del Grado de Ciencias
Gastrondmicas de la UMA.

El certamen esta concebido como una plataforma de impulso para jévenes talentos, con el
objetivo de acercarles a un producto emblematico de la despensa malaguenfa.

Cada participante podra presentar una unica receta original e inédita.

3. Presentacion al concurso

Los aspirantes deberan remitir su solicitud debidamente cumplimentada junto con un
dossier técnico que incluya:

e Nombre del plato.

e Relaciéon completa de ingredientes.

e Elaboracion detallada.

e Argumentacion conceptual de la propuesta.

e Al menos una fotografia del emplatado.

e Fichadeinscripcion totalmente cumplimentada que se detalla en estas bases.

El envio de la informacidn solicitada podra realizarse por correo electrénico a la direccién
eventos@somosgastronomico.com, indicando en el asunto: 1 Concurso de Cocina
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“Gastronomia de Canillas”. Los teléfonos para cualquier aclaracién seran: 644 800190/
65552 79 48.

Il - PREMIOS

Ell Concurso de Cocina “Gastronomia de Canillas” otorgara diploma acreditativo a todos
los finalistas.

Asimismo, se concederan premios a los tres primeros clasificados, que consistiran en:

e 1lerclasificado: estancia formativa en José Carlos Garcia Restaurante, 1* Michelin,
cheque de 300€, estuche de vinos DO Sierras de Malaga, caja gourmet de
productos malaguenos.

e 20 clasificado: cheque de 200€, libros de cocina, estuche de vinos DO Sierras de
Malaga, caja gourmet de productos malaguenos.

e 3er clasificado: cheque de 100€, libros de cocina, estuche de vinos DO Sierras de
Malaga, caja gourmet de productos malaguenos.

Los ganadores tendran también diferentes acciones de promocién y difusidon en medios de
comunicacion.

La entrega de premios tendra lugar en acto publico al término de la final.

Il - SELECCION DE FINALISTAS

Entre todas las propuestas recibidas dentro de plazo, el jurado designado por la
organizacion realizara una preseleccion de los platos.

a) Elndmero maximo de finalistas sera de seis.

b) La organizacidon se reserva el derecho de no cubrir la totalidad de las plazas
previstas si las propuestas recibidas no alcanzan el nivel técnico o conceptual
exigido por el jurado.

c) Laorganizacion comunicara personalmente a los seleccionados su pase a la final.

d) Lasdecisiones del jurado seran inapelables.

e) Enelcasode quealguno de los finalistas no pudiera ser localizado tras los intentos
razonables de contacto realizados por la organizacién en un plazo de cuatro dias
habiles desde la comunicacién oficial, se entendera que renuncia a su
participacion, pudiendo la organizacién designar a otro candidato en su lugar.

IV-FECHAS

La convocatoria oficial del concurso comenzara el 5 de marzo de 2026 y finalizard el 24 de
abrilalas 14:00 h.

Los finalistas seran contactados telefénicamente y por correo electrénico para informarles
de su participacion en la final del concurso.



Lafinal se llevara a cabo el 19 de mayo en la Escuela de Hosteleria del Castillo del Marqués
(Carretera Nacional 340, Valle-Niza. Malaga), donde los participantes elaboraran sus
propuestas para que estas sean calificadas por el jurado.

V-NORMAS
Normas de obligado cumplimiento
¢ ELChivo de Canillas sera ingrediente principal y obligatorio.

e Elplatodeberarespetar los principios de la cocina basada en producto de cercania
y calidad.

e Laelaboracién del plato debera realizarse integramente el dia de la final.

Se valorara especialmente

El uso de productos frescos y de temporada.

La presencia de ingredientes vinculados al territorio andaluz, especialmente a la
despensa de la provincia de Malaga.

Elempleo de aceite de oliva virgen extra.

La coherencia técnicay gastrondmica de la propuesta.

Se valorara de forma positiva el uso de la morcilla de Canillas de Aceituno, pero no
sera un ingrediente obligatorio para poder presentar la receta.

Queda prohibido
e Eluso de salsas industriales.
e Productos precocinados o elaboraciones comerciales.

¢ Ingredientes que desvirtlen la esencia del producto protagonista.

VI - ELABORACION EN LA FINAL

El dia de la final, cada concursante dispondra de 2,5 horas (dos horas y media) para la
elaboracién completa de su plato

Los finalistas entraran a la cocina en intervalos de 15 minutos. Los retrasos en los tiempos
de preparacion podran ser penalizados por el jurado.

El Chivo de Canillas sera facilitado por la organizacién. El resto de ingredientes y materias
primas necesarias deberan ser aportados por el participante.

Se permitira traer preparaciones base siempre que estén justificadas en el dossiery puedan
ser explicadas ante el jurado.

La organizacion pondra a disposicion de los finalistas la maquinaria y el equipamiento
general necesarios para el desarrollo habitual de una cocina profesional.



En el caso de que la receta requiera maquinaria o utensilios especificos no contemplados
dentro de este equipamiento basico, sera responsabilidad del concursante aportarlos.

Elorden de acceso a cocina se determinara mediante sorteo previo.
La final se desarrollara con el siguiente programa:

9:00 h. Presentacion de los candidatos y sorteo de entrada a la cocina.
9:30 h. Comienzo de la final.

12:00 h. Comienzo de presentacioén de los platos.

13:30 h. Fin de presentacion de los platos y deliberacion del jurado.

14:00 h. Entrega de premios.

VIl -JURADO Y PUNTUACIONES

Eljurado estara compuesto por un niumero impar de profesionales cualificados del ambito
gastrondmico y representantes institucionales.

Los criterios de valoracion incluiran:
1. Tratamiento del producto y protagonismo del Chivo de Canillas.
2. Sabor, equilibrioy armonia.
3. Técnicay ejecucion.
4. Presentacion.
5. Defensay argumentacion del plato.
Elfallo del jurado sera inapelable.

Eljurado podra declarar desierto cualquiera de los premios si considera que las propuestas
presentadas no reunen los méritos suficientes para su concesion.

En caso de empate en la puntuacién final, el jurado procedera a una nueva deliberacién
exclusivamente entre las propuestas igualadas, debiendo establecer un unico orden de
clasificacion sin que puedan otorgarse premios compartidos.

VIl - DERECHOS Y ACEPTACION

La organizacién podra adaptar la redaccién de las recetas premiadas para su publicacion,
respetando siempre su contenido esencial y la autoria del participante.

La participacién en el concurso implica la aceptacion integra de las presentes bases.



| CONCURSO DE COCINA “GASTRONOMIA DE CANILLAS”
FICHA DE INSCRIPCION

Apellidos Nombre
Nacionalidad DNI // Pasaporte
Direccion: de
Provincia de

Teléfono/s: /! 1/
Correo electrénico (silo hubiere): @

Nombre de la escuela de cocina:

Direccioén: de

Provincia de

Teléfono/s: // //




Correo electrénico: @

Nombre del plato:

Declaro haber leido y aceptado integramente las bases del | Concurso de Cocina
“Gastronomia de Canillas” y acompano a la presente ficha, debidamente fechada y
firmada, el dossier requerido, que incluye fotografias, listado de ingredientes, elaboracion
detallada del platoy cuantainformacion considere necesaria para su adecuada valoracién.

PROTECCION DE DATOS Y DERECHOS DE IMAGEN

En cumplimiento de lo dispuesto en el Reglamento (UE) 2016/679, General de Proteccién
de Datos (RGPD), y en la Ley Organica 3/2018, de Proteccién de Datos Personalesy garantia
de los derechos digitales, se informa al participante de que los datos personales facilitados
seran incorporados a un fichero responsabilidad de la entidad organizadora del concurso,
con la finalidad de gestionar su participacion en el mismo, la organizacion de la final, la
comunicacion con los concursantes y la difusion del evento.

Los datos seran tratados de manera confidencial y no seran cedidos a terceros, salvo
obligacion legal o cuando resulte necesario para la correcta gestion del concurso.

Asimismo, el participante autoriza expresamente a la organizacién a la captacion y
reproduccion de imagenesy videos realizados durante el desarrollo del concurso, asi como
a su difusién en medios de comunicacion, paginas web oficiales, redes sociales y otros
soportes promocionales vinculados al evento, con fines informativos y de promocion del
producto y del territorio, sin que dicha utilizacidn genere derecho a compensacion
econdmica alguna.

El participante podra ejercer sus derechos de acceso, rectificacién, supresién, limitacién
del tratamiento, oposicion y portabilidad de sus datos mediante solicitud escrita dirigida a
la entidad organizadora, en la direccidn que esta determine, acompahando copia de
documento identificativo.

La firma de la presente ficha implica la aceptacion expresa de las bases del concurso, asi
como de la politica de proteccién de datos y cesidon de derechos de imagen aqui descrita.

Firmado:




En

de

de 2026.



